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A la Table de Paul, nous avons fait le choix d’une cuisine sinceére, responsable

et profondément ancrée dans son territoire.

Chaque produit qui compose nhotre carte est sélectionné avec exigence, dans le respect de la
terre,

des femmes et des hommes qui la cultive, et du golt authentique.

Nous privilégions des produits issus de l’agriculture raisonnée et biologique,

ainsi que des circuits courts, afin de garantir fraicheur, tragabilité et qualité.

Ce choix traduit notre volonté de soutenir une agriculture durable, respectueuse de

1?’environnement et des saisons, tout en valorisant le savoir-faire de producteurs frangais
engagés.

Notre démarche repose sur une relation de confiance avec nos partenaires locaux et

nationaux, choisis pour leurs pratiques, leur passion et leur exigence. En limitant les

intermédiaires, nous favorisons une économie plus juste et réduisons notre impact
environnemental, sans jamais transiger sur

le plaisir gustatif.

Cette charte de qualité est le reflet de nos valeurs : transparence, respect, authenticité
et gourmandise.

Elle guide chacune de nos décisions, de la sélection des matieres premieres jusqu’a

1’ assiette que nous avons le plaisir de vous servir.
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