LA TABLE 4 PAUL

LE RESTAURANT DES BARTAVELLES

PArce que notre engagement pour Une restauration e qualiteé est fort et sincére, nous avons
pris le parti de rejoindre L Association Frangaise des Mattres Restaurateurs.

CELA VoUS GArANELE UNE CULSIng FEALISEe « minute », fabriqueée sur place 4 base de produits
Fais. Cette garantie a wun prix : parfois un peu d’attente entre Vos plats, ae rare rupture sur
Lun de nos prodults... Nous espérons que vous saurez le comprendre

Votre chef (ssa vous souhaite umn bon appétit.

Aujourd’hul notre engagement pour cette quallté et le respect de Lenvironnement nous
pousse & aller plus loin. Nous nous sommes engageés cette annde dans une démarche de
labellisation environnementale et socittale ambitieuse. Nous espérons la mener a bien
rapidement pour vous garantir a la fois la meilleure qualité possible dans vos assiettes
ae meilleures conditions de travail a nos équipes et

un environnement préserve pour nos enfants.

ASSOCIATION
FRANGAISE
DES MAITRES
RESTAURATEURS



Notre menu du marché

Chaque jour, notre menu du marché :
Elaboré le jour méme a base de produits frais.
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Réservez votre raclette !

Le froid arrive, le réconfort aussi !
Savourez le mariage parfait du fromage local de la « Fromagerie de la Durance »,
sélectionné avec soin et de la charcuterie de nos montagnes. C'est la promesse d'une

soirée conviviale et chaleureuse entre amis ou en famille.

- Sur Réservation uniquement 36€ /personne-



Menu entrée, plat, fromage ou dessert 38€

Rillette de sardines - 10€
Aux petits légumes
Ou
Tartare de beeuf - 12€
Tomates séchées, mesclun de salade
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Filet de dorade - 24€
Fenouils confits au miel, déclinaison de brocolis, beurre blanc
Ou
Cote de Veau - 26€
Purée de potimarrons, panais rotis, jus crémé aux champignons
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Assiette de fromages affinés - 9€
Ou
Sablé au cream cheese, kiwi/passion, sorbet maison - 12€
Ou
Entremet chocolat, orange - 12€



Origines : Viandes : France / Poisson : méditerranée,
Atlantique, Ardeche



