
Pastèque & salicorne
***

Vitelo tonato
Émulsion au thon de Méditerranée, câpres italiennes

OU
Saint jaques rôties au beurre demi sel, 

Écume de praire & coques
***

Filet de veau, façon Rossini
Mille-feuille de pommes de terre du Queyras, légumes de saison

OU
Queue de lotte farcie aux gambas,

Beurre moussant au Homard, risotto truffé
***

Charlotte framboises & pistache, 
Sorbet framboise

OU
Tartelette chocolat & Macadamia, 

Glace fêve Tonka
OU

Fromages de notre région
***

Mignardises

 M E N U  F Ê T E  D E S  M È R E S  

D i m a n c h e  3 1  M a i  -  D é j e u n e r  -  5 5 €



Burgers brioché au boeuf

 Tomme de l’Ubaye, lard alpin, 

Confit d'oignons & sauce barbecue maison,

 Pommes pont neuf aux herbes des Alpes,

Quelques feuilles de mâche

***

Fondant au chocolat & fraises fraiches

22€

M e n u  E n f a n t  ( - 1 2  a n s )
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