
Truite de Châteauroux fumée par nos soins,

Gelée fine à l’estragon au bouillon de truite,Toast épeautre & crème

brebis d’Aurore Lagier 

OU

Déclinaison autour de l'asperge, 

Tempura, purée, chips, médaillon & émulsion 

ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

PITCHOUNE  20 €

49€

Selle d’agneau de Sisteron Label Rouge,

Farcie aux asperges, Galette de pommes de Terre BIO,

Petits pois torrefiés, jus corsé

OU

Pavé de truite de Châteauroux en croûte d’herbes,

Croustillant de risotto aux petits pois entiers & torréfiés, 

espuma d’épinards aux crustacés

Brioche Tropézienne, crème onctueuse vanille

OU

Nid de pâques au chocolat 

Dimanche 5 Avril

Burger des alpages, frites, sauce maison

***

Moelleux au chocolat, crème anglaise, fraises

AMUSE BOUCHE

Assortiment de fromages de nos montagnes (supplément de 7 euros)
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